
NOSSA HISTÓRIA

Fabricada em SALINAS – MG, e no mercado 
desde 1999, a     BANDARRA começou a ser 

exportada para Alemanha, França e Suíça em 2001. 
Em 2019 ganhou medalha de prata no Concurso 

"RUM LOVE FESTIVAL" na Polônia, classificada como 
5o. melhor destilado do Festival com pontuação 

de 94.5%.



A cana utilizada na fabricação das nossas cachaças, é cultivada por 
pequenos agricultores familiares e é colhida manualmente sem 

queima.

NOSSO PROCESSO DE PRODUÇÃO 



Nossos produtos são produzidos em alambiques de cobre, no mais 
alto padrão de qualidade, preservando os moldes artesanais e toda a 

tradição da região de SALINAS.

NOSSO PROCESSO DE PRODUÇÃO 



NOSSO ENVELHECIMENTO

O armazenamento em tonéis de Jequtibá e Bálsamo, confere à 
.............. a cor ouro, aroma especial, além de um sabor suave e 
agradável tanto para quem aprecia degustá-la pura, quanto para o 

preparo da famosa caipirinha e diversos outros coquetéis.



RESERVA ESPECIAL 20 ANOS

Em 2003, o pai e mentor de Elber Sales, Tarcísio Sales, havia adquirido alguns tonéis
de Carvalho Francês.

Ele encheu todos eles e disse que após 10 anos (em 2013) ele beberia com amigos. 
Infelizmente ele faleceu em 2009 e não realizou o seu desejo.

Elber manteve a cachaça nos tonéis e em 2019, (16 anos depois), para não fugir as 
características da BANDARRA     , resolveu preparar um Blend especial com uma outra 

cachaça armazenada em Bálsamo por 10 anos.
O sabor fantástico e inigualável poderá ser apreciado pelos 200 felizardos que 

adquirirem a EDIÇÃO LIMITADA 20 ANOS lançada em comemoração aos nossos 20 anos 
de mercado.
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